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PRINS CLASSICS AGENDA

BIER UND BRATWURST Do 25 sep
LADIES NIGHT Do @ okt
WILDAVOKD Do 30 okt
PUBOUIZ!

LUUKIES WUINMIDDAG 2o 16 nov
MAN & MEATS
RIDS RESTAURANT

Scan de QR code
of bekijk eetcafedeprins.nl

WAWE“AK]’ WORDT

Samen met ons leuke team willen we maar één ding:
onze gasten inpakken op een “Prins” manier en een
gezellige avond bezorgen. Natuurlijk gaat er wel eens
iets mis in alle drukte en hectiek, we zijn ook maar
mensen.

Dit willen we wel altijd oplossen om u tevreden de
deur uit te laten gaan. Toch niet helemaal blij? Laat
het meteen weten. Positieve reacties zijn uiteraard
ook welkom.

Bedankt,



EERSTE KERSTDAG

TWEEDE KERSTDAG

-9

Reservaran kan via Q-lruﬂnﬁ;naluhd-pnns.m

- fhrreders!
_ NIEUW @ DE PRINS —

BROODJE LEKKERBEK 145

remoulade - zoete aardappel friet - citroen

TOAST CHAMPIGNONS 145
brioche - paddenstoelen - sjalot - oude kaas

PASTEITJE KALFSRAGOUT 155

traditionele ragout - kalfsvlees - topper!

SOEPEN

TOMATENSOEP 6°
huisgemaakt - room - bieslook - met ballen
FRANSE UIENSOEP 75
kaascrouton - spekjes
VEGETARISCH

SALADE GEITENKAAS 14
geitenkaas - noten - honing - abrikoos
YAKITORI SALADE 15

no-chicken-chunks - champignons - taugé - ui
komkommer - yakitorisaus

SPECIALS

12 UURTJE DELUXE 175

waldkorn carpaccio truffelmayonaise
wit brood zalm cocktaildressing
oma bobs kroket - tomatensoep

TONIINSASHIMI 16

filterdun - rauwe tonijn - wakame - edamame
furikake - krokant tunnbréd - sojaparels
wasabimayonaise

SALADE DE PRINS 16

gerookte kip - feta - knoflookdressing
spek - noten - tomaat

SALADE CARPACCIO 18

pijnboompit - spek - oude kaas
basilicumdressing

TIP: truffelmayonaise +1

en supplement eendenlever +7,5

BRIOCHE AVOCADO 145

Hollandaise schuim - gepocheerd ei
TIP: supplement zalm +2

—— LEKKER EITJE

LUNCH

FOCACCIA'S —

EITJE DE PRINS

3 eieren - ham - kaas - spek - ui - champignons
tomaat

UITSMIJTER CARPACCIO

3 eieren - oude kaas - carpaccio van ossenhaas
spekjes - truffelmayonaise « pijnboompitten
bieslook

125

13°

JE EIGEN EITJE VANAF 7°

zelf je uitsmijter of omelet samenstellen?
dat kan natuurlijk ook!

HERFST OMELET

paddenstoelen - parmezaanse kaas - truffelmayo

13°

SPICY CHICKEN 12

kipfilet - bacon - ui - taugé - chilisaus

CARPACCIO 125

carpaccio van ossenhaas - spek - oude kaas
basilicumdressing - pijnboompitten
TIP: truffelmayonaise +1

PHILLY CHEESE STEAK 16°

ossenhaas - cheddar - ui - paprika - bbqg saus

ZALM & AVOCADO 135

gerookte zalm - rode ui - roomkaas - avocado
komkommer - rucola - cocktailsaus
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— & LEKKER WARM

PRINS BURGER

smashed burger - cheddar - augurk - bacon
Lil gem - Mac saus - ook vega mogelijk!

OMA BOB’'S KROKETTEN

2 kroketten - brood - Limburgse mosterd
salade - ook vegetarisch mogelijk!

KIPSATE

kippendij - satésaus - bosui - pepertje
kroepoek - atjar

n
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— CLUB SANDWICHES —

CLUB KIP 14

gerookte kip - bacon - komkommer
tomaat - clubsaus - chips

CLUB CARPACCIO 15

carpaccio van ossenhaas - pijnboompit
spek - oude kaas - truffelmayonaise - chips

Heeft u een allergie? Scan dan de QR-code om te
kijken bij welke gerechten u even moet uitkijken.
Uiteraard helpen we je ook graag!

OO
?"f_: Scan de QR code
-ﬁ"‘e, je vind hier de allergenen-info
l




OM DE LUNCH AF TE SLUITEN
DESSERT — KOFFIE SPECIALS—

CREME BRULEE 75 LIKEUR 43 KOFFIE 75

witte chocolade roomijs - choco crumble koffie - Licor 43 - vanille ijs - slagroom
allemaal apart geserveerd

SPECULAAS WECKPOT 55
speculaas - cookie - speculoos FRANG E LICO 73

CAPPUCCINO
ICECREAM SAN DWICH 7> cappuccino - Frangelico - hazelnoot-praline ijs

. . . slagroom - allemaal apart geserveerd
boerenjongens - witte chocolade - brioche 9 partg

pindakrokant

IRISH COFFEE 7
DAM E BLANCH E 7 koffie - Jameson - slagroom - in één glas

vanille ijs - slagroom - chocolade saus

KOFFIE HOOGSTRAAT 7
SCROPPI NO 75 koffie - Amaretto - Triple Sec - slagroom

vodka - cava - citroen sorbet ijs - vanille ijs samen in één glas

Vm%;%ég W%”VMW
“ — DE PRINS & DE ROUW -

NOUGATINE IJSTAART 8s

karamelsaus - slagroom

Al ruim 60 jaar een begrip in de wereld van de patisserie.

Niet alleen in Vught, maar in heel het land! De Rouw

streeft dagelijks naar hoge kwaliteit en creativiteit. Zij

doen dit met een team van specialisten. Vakmensen

pur-sang, die kwaliteit tot standaard verheffen. Pure
liefhebbers, met gevoel voor smaak. En dat proef je! APPE LTAA RT 45

mogelijk met vanille ijs en/of slagroom

Nog nooit iets van de Rouw op? Nu is uw kans! Onze
taartvitrine is namelijk volledig gevuld met producten KOFFIEPLATEAU DE ROUW 75
van de Rouw. Appeltaart, friandises, gebakjes, allemaal friandises - koffie of thee naar keuze

met liefde door hen gemaakt. Proeven dus!

DE ROUW SPECIALS 75

(l . wisselend Frans gebak - check de taartvitrine
5 /" / vraag het onze bediening




